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Liebe Gaste

Herzlich willkommen im Restaurant Heimberg mit Blick auf
die imposante Bergwelt und die verschneiten Skipisten!

Kommen Sie in den Genuss von saisonalen Kostlichkeiten, de-
ren Produkte wir iiberwiegend von Produzenten aus der Re-
gion beziehen. Bei uns geniessen Sie Schweizer Klassiker
gleichermassen wie internationale Spezialititen.

Lehnen Sie sich zuriick, geniessen Sie Thre Zeit und
lassen Sie sich kulinarisch verwohnen.

Schon, sind Sie unser Gast.

Einen guten Appetit wiinscht Thnen

Das Heimberg Team

OFFNUNGSZEITEN
Taglich ab 08.30 Uhr - 17.00 Uhr

KONTAKT

+41 (0)81 356 23 23
info@restaurant-heimberg.ch
www.restaurant-heimberg.ch

Alle Preise in dieser Karte verstehen sich in Schweizer Franken
inklusive Mehrwertsteuer.


mailto:info@restaurant-heimberg.ch
http://www.restaurant-heimberg.ch/

PLATTLI & CO

Genau das Richtige fiir Zwischendurch! Ein feiner Schmaus
fiir's gemiitliche Beisammensein. Die Plattli servieren wir
Thnen mit knusprigem Brot und Garnitur.

Heimberg-Plattli ™ klein 25.00
Trockenfleisch, Salsiz, Rohschinken, gross 36.00
Speck und Bergkése der Alpkidserei Parpan

Kase-Plattli’8 v 26.00

Ein Dreierlei an Kdsespezialititen der
Alpkéserei Parpan

SALATE

Alle Salate werden mit French oder Balsamico Dressing
serviert! (Lactose- und Glutenfrei)

Bunter Blattsalat *1%!! v 10.50
Gemischter Salat >0t v 14.50
Wurst-Kase-Salat 121011 17.50
Caesar Salat Heimbergart 14%10.11 26.50

Mit Pouletbrust, Eisbergsalat, Parmesan,
Speck und Croutons

Beefsteak Tatar 147%10.11 Vorspeise  26.00
Mit Butter und Toast Hauptspeise  38.00

SUPPEN

Hausgemachte Biindner Gerstensuppe **° 14.00
Kiirbiscremesuppe *!° 13.00

Tagessuppe 12.00



PINSA

DIE KLEINE, FEINE PIZZA

Margherita *’ v

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum 20.50
Vegeteriana *’

Tomatensauce, Mozzarella, Gemiise, Rucola 23.00
Parma *’

Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken,

Rucola, Cherrytomaten 26.00
Contadina 37

Creme Fraiche, Bergkise, Speck,

Zwiebel 25.50
Spaghetti Napoli 410 19.00
Hornli mit Gehacktem 47910 24.00
mit Apfelmuss

Kaadsspatzli 147910 23.50
mit Bergkédsesauce und Rostzwiebeln

Kaseschnitte 147910 21.50
mit Schinken und Spiegelei

Wienerschnitzel 110 29.50
Vom Schwein, mit Pommes frites, Gemiise

Cordon bleu 1710 34.00
Vom Schwein, gefiillt mit Speck und Raclette-Kase mit

Pommes frites, Gemiise

Heimberg Burger #910.12

nature 24.00
mit Pommes 29.00



FﬁR DIE ]UN GSTEN (BIS 12 JAHRE)

Chicken Nuggets *

mit Pommes frites

Schnipo *
mit Pommes frites

Hornli mit gehacktem 47910y
mit Apfelmus

Spaghetti Napoli +>10v

Pommes frites v

14.00

15.00

14.00

12.00

8.00



SUSSES

Gipfeli 4 2.20
Nussstange 4 4.00
Schoggigipfel 47 4.50
Apfelstrudel] 14789

mit Rahm 12.50
mit Vanilleglace 14.50
Aprikosen oder Zwetschgenwahe 47 7.50
mit Rahm 7 +1.50
Kaiserschmarrn 47 17.50

Serviert mit Zwetschgenroster

Unsere Glace-Sorten* 18
Vanille, Schokolade, Erdbeeren, Mocca

150g im Glacella da Valbella Becherli serviert 5.00

Unter dem Credo der AlpinTrend Gruppe «Erwarten Sie mehr» ist die
Idee von hausgemachter Glace entstanden.

Fiir Sie, als unser Gast, ist nur das Beste gut genug!

Das Glacella wird im Posthotel Valbella fiir alle AlpinTrend-Betriebe
produziert. Glacella da Valbella wird erlebt und gelebt — hausgemacht
und ausschliesslich mit Schweizer Milch aus der Region hergestellt.




Uber Zutaten die Allergien oder Intoleranzen auslosen
konnten, informiert Sie unser Serviceteam gerne.

Deklaration Allergene:

1 - Eier / 2 - Erdniisse / 3 - Fisch / 4 - Glutenhaltige Getreide
/ 5 - Krebstiere / 6 - Lupinen / 7 - Milch / 8 - Schalenfriichte
/9 - Schwefeldioxid und Sulfite / 10 -Sellerie / 11 - Senf / 12
— Sesam / 13 - Soja / 14 - Weichtiere

Herkunft unserer Fleischprodukte

Schwein CH
Rind CH, AR
Poulet CH

V = Vegetarisch



